La viticultura del Principado de
Asturias es prdacticamente
desconocida. A finales del siglo
XIX, sus vinos consiguieron

un nivel de calidad que

les permitio la obtencion de
Ppremios en diversos certamenes
nacionales e internacionales.
Sin embargo, las dificultades
del cultivo y el auge de

la mineria propiciaron su
abandono. Actualmente se estd
recuperando dicho cultivo con
la realizacion de nuevas
Pplantaciones, mejoras a nivel
vitivinicola y

la comercializacion de los vinos
acogidos a la denominacion
“Vino de la Tierra de Cangas’.
También se ba comenzado

la preseleccion clonal de
variedades, asi como

la prospeccion de variedades
infimamente representadas y en
peligro de desaparicion.
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1. Introduccion

El vifiedo en Asturias se sita
en la zona sur occidental (Fig. 1).
Abarca en la actualidad un total
de aproximadamente 100 hectd-
reas, de las cuales mas del 60%
de superficie se localiza en el
concejo de Cangas del Narcea.
Los vinedos se encuentran situa-
dos en las laderas de las monta-
fias, en pendientes superiores en
muchos casos al 60%, buscando
aprovechar la mayor intensidad vy
nimero de horas de sol (Foto 1).
Las parcelas son de pequena su-
perficie (<10.000 m?) y destacan
por su antigliedad y diversidad
inter e intravarietal, con mezcla
de variedades tintas y blancas. La
prictica totalidad del vinedo as-
turiano se asienta sobre varieda-
des autoctonas: Albarin negro,
Verdejo tinto, Carrasco linto y
Albarin blanco. Otras variedades
fueron introducidas después de
la filoxera como el Albillo, que
es en realidad una variedad del
grupo de la Chasselas, v la
Mencia [6 y 7].

Figra 1. Concejos del Principada de Asturias acogidas & la Danominacion
Vino de la Tierra de Cangas: Allande (AL); Cangas del Narcea (CN); Degafa
[DE): Grandas de Salime (GS): hias (1B); Mana (IL); Pesoz (PE).

Villaviciosa (Asturias)

Respecto a la climatologia,
en invierno predominan los
vientos del oeste, produciéndo-
se abundantes precipitaciones;
en verano, los vientos secos del
nordeste producen escasa hu-
medad. La orograffa permite,
en ciertas zonas, el estanca-
miento de nubes que provocan
el descenso de masas de aire
por las laderas de sotavento,
dando lugar a vientos calidos
secas (foebn). Este fendmeno
ocasiond una pluviometria me-
nor a la del resto del territorio
asturiano. La mayoria de los
suelos donde se asientan las vi-
nas estan compuestos por piza-
rras, v presentan pH acidos, ba-
jos niveles de materia organica,
calcio, potasio y magnesio, y
con frecuencia niveles anormal-
mente altos de fésforo.

El vifiedo acogido a la deno-
minacion “Vino de la Tierra de
Cangas” comprende los conce-
jos de Cangas del Narcea, Ibias,
Grandas de Salime, Pesoz,
Allande, Degana e Illano. Los vi-
nos amparados por dicha men-
cion de “Vinos de la Tierra” se
elaboran exclusivamente con las
variedades de vid autorizadas:
Mencia, Albarin negro, Verdejo
tinto, Carrasco tinto, Picapoll
blanco, Albillo y Albarin blanco.
Estos vinos poseen una tipicidad
que sin duda es aportada por las
variedades y por las especiales
condiciones ambientales y de
cultivo.
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En el presente trabajo se ex-
pone un avance de los resulta-
dos obtenidos en la prospeccion
de wvariedades viticolas en el
Concejo de Cangas del Narcea
realizada en el ano 2003.

2. Historia de
la viticultura en
el Principado de Asturias

La riqueza varietal de la
Peninsula Ibérica se debe, en
parte, al cruce entre las cepas
traidas por griegos v romanos y
las cepas silvestres propias de
cada region. A este respecto, se
han encontrado poblaciones de
vid silvestre en la costa asturiana
con morfologia foliar que recuer-
da a las variedades Godello,
Albarin  negro, Treixadura vy
Loureiro, lo cual podria explicar
el origen de algunas de las varie-
dades existentes en la actualidad
en el noroeste de la Peninsula [1].

La primera constancia docu-
mentada de existencia de vifie-
do en el Principado de Asturias
aparece en documentos del si-
glo IX [12]. La region de Cangas
del Narcea, en el suroccidente
asturiano, desarrolla su vifiedo
bajo el impulso de los monjes
benedictinos del Monasterio de
San Juan Bautista de Corias, en
el siglo XI. Fuera del valle del
Narcea, las indicaciones de vi-
nedo son dispersas. Asi, en
Avilés se planta vinedo en el si-
glo XII, el cual abastece a
Oviedo de vino durante el siglo
XIV. En el siglo XVIII, la vina
existe en la parte occidental de
Asturias, mientras que en el
oriente no subsisten mads que
infimas reliquias viticolas [5].
Sudrez [12] recoge el hecho de
que “a principios del siglo XIX
aun se bebia en Oviedo vino
elaborado en Cdndamo, pro-
ducto de los antiguos viriedos
de la zona central asturiand’,
vy menciona las siguientes va-
riedades: Verdejo tinto, Alvarin
blanco, Alvarin negro, Carras-
co, Carrasquin, negron, Mosca-
tel, Teta de vaca.

Es durante el ultimo tercio
del siglo XIX cuando los vinos
asturianos son merecedores de

foto 1
Viiiedo
en Cangas
del Narcea.

distinciones a nivel nacional e
internacional, tales como la me-
dalla de plata en la Xl
Exposicion de Burdeos (1893) y
la medalla de oro en la Exposi-
cion Internacional Libre de
Angers y en la Exposicion
Regional de Lugo (1896).

En el siglo XIX, el vifedo as-
turiano, al igual que el del resto
de Espana y Europa sufre la in-
vasion del Oidium, la Filoxera y
el Mildiu. El ataque de la Filoxera
ocasiona una grave crisis al tener
que ser repuestas mas de 1.000
hectireas de vinedo sélo en el
territorio de Cangas de Tineo [3].

En una comunicacion presen-
tada al Congreso Nacional de
Viticultura celebrado en Pam-
plona en 1912 [9] se analiza la
situacion del vinedo asturiano:
“cuando empezo la reconstili-
cion se introdujeron otras varie-
dedes como la Garnacha tinto-
reva, Garnacha roja, Alicante,
Sumoll, Mencia, Malbec y Ca-
bernet, elc., pero pronto se obser-
v0 que estas variedades desnctii-
ralizaban el vino en cudanio al
tipo del antiguo vino del pais y

Jueron desechadas. a excepcion

de la Mencia®.

Durante los primeros anfios del
siglo XX se impulsa la recupera-
cion de la wviticultura asturiana.
Sin embargo, a mediados de si-
glo comienza su declive: por un
lado, se desarrolla con auge la
mineria del carbén ofreciendo
unas mejores perspectivas eco-
nomicas, y por otro, se produce

un fuerte éxodo de la poblacion
rural hacia las grandes urbes in-
dustriales, lo que acrecienta el
envejecimiento de la poblacion
campesina propiciando el aban-
dono del cultivo de la vid.
Ambas circunstancias ocasiona-
ron que el vifiedo a principios de
los anos 90 tuviera un caricter
testimonial frente a las 1.952 hec-
tareas de principios del siglo. No
obstante, el vino de *Cangas”,
como asi se le conoce, siempre
tuvo una gran aceptacion en esta
comarca asturiana, habiendo bo-
degueros que ante la escasez de
uva autdctona importaban uva
fordnea para elaborar v comer-
cializar el vino como local.

Afortunadamente, gracias al
teson de los viticultores y al
apoyo de las Administraciones
municipales y autondmicas, el
siglo XXI ha traido consigo ha-
laglienas perspectivas a la viti-
cultura asturiana. Sin duda, un
momento clave fue el reconoci-
miento de la denominacidn
“Vino de la Tierra de Cangas”
[2]. Esta figura de proteccion es
una garantia de calidad del pro-
ducto y posibilita la bisqueda
de nuevos mercados a los vinos
elaborados. Es rambién en esta
época en la que se realizan las
primeras descripciones ampelo-
graficas detalladas de variedades
cultivadas en Asturias [7 v 8],

Por otra parte, la Consejeria de
Medio Rural y Pesca, a través del
Servicio Regional de Investiga-
cién y Desarrollo Agroalimenta-
rio (SERIDA), ha puesto en mar-
cha un ambicioso plan para la
Caracterizacion v Recuperacion
de Variedades Viticolas del Prin-
cipado de Asturias. En &l se in-
cluyen:

- La seleccion clonal de las
variedades de vid acogidas a la
denominacion “Vino de la Tierra
de Cangas”, lo que permitird, en
un futuro, poner a disposicion
de los viticultores material vege-
tal certificado de calidad.

- La recuperacion de varieda-
des de vid minoritarias o en pe-
ligro de extincion del vinedo as-
turlano que serdn conservadas
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en un banco de germoplasma,
evitando la pérdida de patrimo-
nio viticola v preservando  la
biodiversidad varietal.

3. Prospeccion de
variedades

En el ano 2003 se comenzd la
prospeccion en parcelas de vi-
nedo antiguo, mayores de 30
anos, destacadas por los viticul-
tores por su calidad, en el con-
cejo de Cangas del Narcea. La
toma de datos se realizd en seis
parcelas situadas a distintas alu-
ras de pendiente y con diferen-
tes orientaciones en los térmi-
nos municipales de Barzaniellas
(3 parcelas). Limeés (2 parcelas)
y Escolinas (1 parcela), pertene-
cientes a dicho concejo.

Las parcelas muestreadas pre-
sentan  una extension  entre
2.000 y 7.000 m? En todas hay
una amplia mezcla de varieda-
des (como término medio 10)
con diferentes épocas de madu-
racion y calidades, aunque sue-
len ser mavoritarias una o dos
de ellas. En cada una de las par-
celas se han elegido las mejores
cepas en base a su aspecto vi-
sual y ausencia de sintomas vi-
roticos. Se preseleccionaron un
total de 185 cepas (Tabla T).

Tabla I. Porcentaje de variedades

preselecionadas en los términos
municipales muestreados (2003)

Zona Barza- Limés
niellas

Variedades tintas %

Albarin negro 13,0

Carrasco tinto 11,9 59

Verdejo tinto 8,6 6,5

Mencia 7,0 2:2

Mencia pata de perdiz 1,6 0,5

Negrona 38

Albarin negrin

Albarinon 2,2

Albarin francés 05

Variedades blancas

Albarin blanco 1,6 05

Godello 05 3,2

Dudosas/desconocidas 16,2 5.9
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Escolinas

5.9

43

En cada una de las cepas se-
leccionadas se tomaron los si-
guientes datos: variedad, tipo de
poda, nimero de yemas dejadas
en poda. vemas fértiles v posi-
cion en pulgares v varas, % cua-
jado, estado sanitario (sintomas
de virosis, plagas y enfermeda-
des criptogdmicas, carencias nu-
tricionales), nimero de racimos
por pampano, numero de raci-
mos por cepa, produccion (kg
uva/cepa), peso de madera de
poda, grado Brix (grado alcoho-
lico probable) y la acidez total,

En la Tabla II se recogen al-
gunos de los parimetros agro-
nomicos y enologicos de varie-
dades tintas acogidas a la deno-
minacion *Vino de la Tierra de
Cangas”.

De los resultados expuestos
en la Tabla 11, se puede destacar
la alta variabilidad en los datos
de produccion de uva, peso de
madera de poda y ntmero de
racimos para cada variedad den-
tro de una misma finca.

Como regla general, entre las
variedades tintas incluidas en el
reglamento de la Denominacion
Vino de la Tierra de Cangas, el
Carrasco ha presentado un ma-
yor grado alecohdlico probable, el
Albarin negro las mayores pro-
ducciones y nimero de racimos,
el Verdejo tinto la menor produc-
cion, y la Mencia la menor acidez
total y el mayor peso de racimo
(Tabla 11). En un estudio realiza-
do en la Estacion de Viticulura e
Enoloxia de Galicia [4] sobre vi-
nos de Albarin tinto, Carrasquin
(Carrasco) y Verdejo tinto, se
desracaba también la mayor gra-
duacion del Carrasquin,

Se han encontrado distintas
nomenclaturas para una misma
variedad. Por ejemplo, muchos
de los viticultores denominan a
un tipo de Albarin tinto como
Albarin negrin, comentando que
es el de mayor calidad. Otro po-
sible tipo de Albarin tinto es el
que denominan Albarinon, de
mucho vigor y con tendencia al
corrimiento de la flor. Asimismo.
indican la existencia de un tipo
de Mencia distinto al Mencia ga-

llego, v que denominan Mencia
Yata de perdiz. Con respecto a las
variedades Carrasco y Carrasquin,
todos los viticultores  coinciden
en afirmar que es la misma varie-
dad, aunque Sudrez [12] las con-
sideraba variedades distintas,

Con respecto a las variedades
blancas, de las plantas preselec-
cionadas como Albarin blanco
(11 ejemplares), 7 de ellas no se
adectan a las descripciones
existentes [7, 8 v 11|, v si a la
descripcion  de la  variedad
Godello [10], que parece estar
ampliamente extendida en la zo-
na. Sin embargo, los viticultores
las identifican como tipos distin-
tos de Albarin blanco, y como tal
recogen madera para su propa-
gacion. A esle respecto, Santiago
y col. [11] han referido otro caso
de homonimia en el concejo de

Cangas del Narcea entre el
Albarin blanco vy la variedad

Savagnin blanc. En la Tabla I se
recogen algunos de los parime-
tros agronomicos v enologicos
de cepas halladas en los mues-
treos y coincidentes con la des-
cripcion de dicha variedad.

Con respecto a las otras dos
variedades blancas incluidas en
el reglamento de la denomina-
cion, Albillo y Picapoll blanco, no
se han encontrado plantas en las
parcelas muestreadas hasta la fe-
cha. En este sentido, los viticulto-
res aseguran mayoritariamente
que el Picapoll blanco nunca se
ha cultivado en la zona.

Aparte de estas variedades ob-
jeto de seleccion clonal, se han
localizado y marcado  también
ejemplares de otras: la Negrona
es una variedad caracterizada por
el gran tamano de sus uvas, en
parcelas bien abonadas da altas
producciones, pero el grado alco-
holico es muy bajo; es habitual
encontrar varios ejemplares en
muchas parcelas, sin embargo la
concienciacion de los viticultores
hacia la calidad estd propiciando
su arranque. Ademds, es habitual
encontrar cepas aisladas de varie-
dades francesas como el Caber-
net Sauvignon o el Aramon, su-
puestamente traidas a4 la zona
cuando vinieron técnicos france-
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Tabla Il. Parametros agronémicos y enolégicos de las variedades tintas de la Denominacion
“Vino de la Tierra de Cangas”

Variedad Grado Acidez Grado Madera Produccion/ Peso N®
alcoholico Total (2) alcohdlico Produccion poda madera medio racimos
probable (1) probable/ (kg) (kg) poda racimo (g)
Acidez total
Mencia
Parcela 1 Valor maximo 12,76 8,33 2,15 2,05 0,30 11,54 214,29 13
(n=6) Valor minimo 10,19 5,63 1,35 0,80 0,13 4,58 94,44 b
Valor medio 11,67 6,63 1,79 1,41 0,20 7,85 154,00 9,33
cv 7,84 15,79 16,53 36,86 32,07 36,56 28,01 31,54
Parcela 2 Valor méaximo 11,81 9,68 1,54 2,95 0,65 5,22 259,09 13
(n=4) Valor minimo 9,59 6,23 1,22 1,30 0,57 2.7 180,00 7
Valor medio 10,97 7,95 1,40 2:23 0,61 4,00 212,93 10,25
CcV 8,82 17,78 9,45 36,26 9,89 43,40 17,47 24,39
Parcela 3 Valor maximo 12,83 8,93 21N 2,10 SsD sD 190,91 13
(n=3) Valor minimo 10,32 6,08 1,16 1,50 SD SD 146,15 9
Valor medio 11,99 7.43 1,68 1,83 SD SD 167,91 11,00
cv 12,08 19,27 28,83 16,66 SD SD 13,34 18,18
Parcela 4 Valor maximo 11,13 9,60 1,40 2,54 0,34 10,16 250,00 1651
(n=4) Valor minimo 10,46 7,95 1,09 1,00 0,16 5,48 125,00 8
Valor medio 10,66 8,72 1,23 1,81 0,27 6,94 183,31 10,00
Ccv 3,00 8,38 10,71 35,48 29,95 J1L20 28,30 33,67
Parcela 5 Valor maximo 13407 8,40 1,70 2,25 0,46 10,40 204,55 14
(n=11) Valor minimo 9.39 6,15 1,13 0,80 0,13 6,15 108,89 7
Valor medio 10,96 7152 1,48 133 0,24 8,46 147,56 9,27
CcV 10,28 9,11 13,75 48,46 48,08 25,37 30,49 21,62
Carrasco 3
Parcela 1 Valor maximo 13,31 12,77 1,28 2,10 0,62 7.89 243,75 15
(n=8) Valor minimo T3 9,00 0,87 0,60 0,19 2,50 100,00 6
Valor medio 12,36 11,32 1,10 1,46 0,32 4,91 167,41 9:13
CcV 5,94 10,39 11,79 33,43 43,97 35,05 28,20 29,54
Parcela 2 Valor maximo 14,15 12,68 1,64 3,80 1,037 3,71 190,00 25
{n=10) Valor minimo 8,67 8,40 0,93 0,75 0,42 1,81 56,25 6
Valor medio 11,19 9,91 1,14 1,92 0,63 2,51 124,35 15,10
CcV 18,25 14,48 16,62 60,38 54,33 41,37 34,09 40,76
Parcela 3 Valor maximo 12,76 9,38 1,48 s 0,44 6,14 112,50 20
(n=4) Valor minimo 10,86 8,63 1,16 0,65 0,29 4,09 92,86 i
Valor medio 12,13 8,96 1,36 1,49 0,36 4,96 104,18 14,00
Ccv 1,27 3,62 10,23 4351 20,97 21,36 8,00 39,12

Albarin negro

Parcela 1 Valor maximo 12,97 10,58 1,92 2,85 0,73 16,00 170,00 22
(n=14) Valor minimo 9,13 6,75 0,86 0,80 0,10 2,88 60,00 10
I Valor medio 1.1 9,06 1,26 3 0,31 T pd il 116,91 15,36
CV 10,91 14,35 24,42 27,69 56,73 55,80 28,81 26,62
Parcela 2 Valor maximo 13,45 11,40 1,60 4,70 0,43 11,06 146,88 32
(n=3) Valor minimo 8,93 8,40 0,86 1,02 0,36 2,87 133,33 i,
Valor medio 11,03 10,05 1,13 2,44 0,39 5,98 141,97 17,00
CcV 20,63 15,15 35,76 81,09 9,02 74,22 5,29 17,82

n'=n® plantas marcadas; (1) = % v/v etanol; (2) = g ac. tartarico/L; SD = sin determinar; CV = coeficiente de variacion.
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Tabla ll. Parametros agronémicos y enolég
“Vino de la Tierra de Cangas” (Continuacion)

s de las variedades tintas de la Denominacion

Variedad Grado Acidez Grado
alcohdlico Total (2) alcohdlico Produccion
probable (1) probable/ (ka)
Acidez total

Albarin negro
Parcela 3 Valor maximo 12,76 10,13 1,41 3,10
(n=7) Valor minimo 10,86 8,18 1,11 1,30
Valor medio 11,562 9,18 1,26 1,80
cv 6,08 8,98 T 1id 33,95
Parcela b Valor maximo 11,75 13,80 1,08 1,90
(n=8) Valor minimo 7,88 10,88 0,60 0,80
Valor medio 9,49 11,96 0,80 1,41
cV 13,81 8,88 20,33 34,89

Verdejo tinto
Parcela 1 Valor maximo 14,156 9,68 2,00 2,00
(n%=8) Valor minimo 10,32 Ead] 1.33 0,50
Valor medio 12,08 7.01 1,71 0,98
(041) 11,85 19,05 14,26 49,92
Parcela 2 Valor méaximo 11,54 14,48 1,59 3,50
(n=7) Valor minima 8,73 03 0,61 0,90
Valor medio 10,51 11,24 1,00 1,84
cv 9,22 23,85 32,34 44 11
Parcela 4 Valor maximo 13,94 11,85 1,86 1,08
{n=11) Valor minimo 11,88 7,50 1,00 0,30
Valor medio 12,63 9,89 1,30 0,55
cV 5,06 12,34 17,38 45,00

Madera Produccion/ Peso N#
poda madera medio racimos
(kg) poda racimo (g)
0,55 6,67 237,50 19
0,21 3,61 107,14 8
0,37 5,19 152,07 12,14
36,74 23,99 28,22 29,86
0;43 9,05 150,00 15
0,13 5,60 122 6
0,26 7,01 138,21 10,63
42,43 22,99 6,87 36,19
0,53 10,42 166,67 12
0,12 1,45 41,67 8
0,27 4,41 101,54 9,75
51,45 67,74 43,43 19,58
1:15 3,04 242,86 16
0,86 1,98 128,57 7
0,98 2,39 163,47 11,29
15,44 23,94 28,79 31,83
0,73 2,96 120,00 10
0,16 0,55 60,00 4
0,39 1,70 84,70 6,36
43,39 44,71 18,84 33,17

n = n® plantas marcadas; (1) = % /v etanol; (2) = g ac. tartarico/L; SD = sin determinar; CV = coeficiente de variacion.

Tabla lll. ParametroCaracteristicas agronémicas y enolégicas de Albarin blanco

Variedad Grado Acidez
alcoholico total (2)
probable (1)

Parcela 1 14,15 7,95

Parcela 2 14,15 9,75

Parcela 3 11,96 9,83

Parcela 4 12,63 10,95

Grado Madera
alcohdlico Produccion poda
probable/ (ka) (kg)
Acidez total
1,78 SD 0,23
SD SD SD
1,22 0,80 SD
1,15 1,00 0,50

(1): % v/v etanol; (2): g ac. tartarico/L; SD: sin determinar.

ses a injertar el vinedo tras la cri-
sis de la filoxera. También se han
encontrado variedades descono-
cidas, a las que se les realizard en
el futuro un estudio ampelografi-
co con vistas a su identificacion.

La toma de datos de las cepas

marcadas se continud en los
anos siguientes (2004-2005), am-
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plidndose la prospeccion a otras
fincas y otros concejos, para
muestrear la variabilidad clonal
existente con el fin de poder su-
ministrar en el futuro a los viti-
cultores material vegetal certifi-
cado de calidad. Hasta la fecha,
las nuevas plantaciones se reali-
zan a partir de material vegetal
cogido en las propias fincas.

Produccién/ Peso Ne
madera medio racimos
poda racimo (g)
SD sSD 7
SD sD sD
sD 100,00 8
2 200,00 5
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